
Características Destacadas

Acero Inoxidable de Calidad Premium: Estructura robusta fabricada con materiales de
grado profesional que garantizan una resistencia excepcional frente a impactos

mecánicos, choques térmicos y la corrosión por ácidos alimentarios.
Sistema de Doble Asa Abatible: Equipado con dos sólidas asas laterales diseñadas para

proporcionar un agarre firme, ergonómico y equilibrado, facilitando la extracción e
introducción de la bandeja en hornos industriales con total estabilidad.

Estética Gourmet de Alto Brillo: Su impecable acabado pulido tipo espejo aporta
distinción tanto a la línea de cocina como a las estaciones de buffet, ofreciendo al mismo

tiempo una superficie lisa de baja adherencia.
Distribución de Temperatura Homogénea: Su diseño optimizado asegura que la

temperatura se distribuya de manera rápida y uniforme por toda la base, eliminando
puntos calientes para lograr cocciones perfectas desde los bordes hasta el centro.
Higiene Institucional Absoluta: Al poseer bordes redondeados y una superficie sin
porosidades, evita la acumulación de residuos orgánicos o bacterias, agilizando las

labores de fregado y cumpliendo estrictamente con las normativas sanitarias vigentes.
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